
DENOMINAZIONE 
DI ORIGINE CONTROLLATA

ZONA DI ORIGINE
Piana Rotaliana, colline pedemontane del Monte di 

Mezzocorona in località Ischia

VIGNETO
il sistema di allevamento è la tradizionale pergola trentina. 
Ma una potatura corta e povera ed un dirado dei grappoli 

dimezzano la produzione altrimenti abilitata

VITIGNO
Chardonnay

VINIFICAZIONE
dopo la pressatura e chiarifica del mosto, avviene la 

fermentazione alcolica,per metà svolta in acciaio e per metà 
in legno

MATURAZIONE
7 mesi in piccole botti di rovere, 6 mesi in acciaio

AFFINAMENTO
4 mesi in bottiglia

LONGEVITÀ
8 - 10 anni in adatti locali cantina

COLORE
giallo intenso

PROFUMO
aromi varietali di frutta che ben si combinano all'aroma 

vanigliato dato dall'affinamento in legno

SAPORE
cremoso e pieno, ma allo stesso tempo fresco e piacevole

TEMPERATURA DI SERVIZIO
10 - 12°C

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
dall'aperitivo al tutto pasto, ideale con pesce e primi 

elaborati
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RISERVA
TRENTINO CHARDONNAY

Azienda Vinicola F.lli Dorigati

Via Dante 5 | 38016 Mezzocorona (TN)

T. 0461 605313  F. 0461 605830 | vini@dorigati.it  www.dorigati.it


