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www.tastetrentino.it/happycheese

    Strada dei Formaggi delle Dolomiti 

    @GustoDolomiti

                     #happycheese

  BIMdell’Adige
Bacino Imbrifero Montano
Consorzio dei comuni della provincia di Trento

con il supporto di / thanks to

COSA C’È OGGI? / WHAT’S ON TODAY?

SCOPRI LE PROPOSTE IN PROGRAMMA / DISCOVER THE PROGRAM

Segui i numeri e scopri il tuo HappyCheese / Follow the numbers and discover your HappyCheese

2015

Prendi i formaggi genuini delle valli di Fiemme, Fassa e Primiero, abbinali allo spumeg-
giante Trentodoc, ai rinomati vini trentini o alla caratteristica birra artigianale locale, in-
sieme alle mele La Trentina e alle piccole produzioni del territorio. Mettici come cornice 
la neve, le meravigliose piste da sci, una buona musica, la candida atmosfera dei paesi di 
montagna e soprattutto i magici scenari delle Dolomiti. Risultato? Divertenti e golosi ape-
ritivi da gustare con e senza sci che fanno gola e tendenza… in una parola, HAPPYCHEESE!

Fun&delicious appetizers and tasting in the magic landscape of the Dolomites. Who are 
the leading actors? Local cheese, Trentino wines and craft beer, La Trentina apples…in a 
word: HAPPYCHEESE!

   Aperitivo formaggi e Trentodoc / Vini tren-
tini – Aperitif with cheese and Trentodoc / 
Trentino wine. € 5 – € 10

   Aperitivo formaggi e birra artigianale trenti-
na – Aperitif with Trentino craft beer. € 5

  HappyCheese & Pizza. € 7 - € 15 

  Piatto HappyCheese / HappyCheese lunch. 
Da / from € 12

  HappyCheese for Kids con le mele La Trenti-
na / with La Trentina apples. € 3  – € 5
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7 rifugi per 7 aperitivi gourmet più uno speciale appuntamento al tramonto. Il tutto reso ancor più brioso da 
frizzanti note di musica live e dalle bollicine Ferrari Trentodoc. E tornati in paese, HappyCheese continua…
7 days to discover Val di Fassa ski slopes and cheese, paired with Ferrari sparkling wine and a special date at 
sunset. Every day you can enjoy live music and the best Italian wine and foods. And, after a day on the snow, 
HappyCheese goes on in the villages centres...

Formaggi /Cheeses 

Cher de Fascia – Caseificio Sociale Val di Fassa 
Puzzone di Moena DOP – Caseificio Predazzo e Moena

Ferrari Trentodoc  

Le storiche bollicine di montagna / The leading Italian mountain sparkling wines

Mele/apples  

Le gustose mele e i succhi di mela La Trentina / La Trentina apples and apple juice

Musica dal vivo in tutti i rifugi / Live Music in every mountain chalet

Sabato 13 Febbraio 
Saturday 13th February

14 18.00 – 20.00
Wine Bar Valentini – Enoteca e prodotti tipici 
Canazei - Strèda do Ruf de Antermont  2

 

Domenica 14 Febbraio
Sunday 14th February

15 11.00 – 13.00
Chalet Valbona
Moena - Alpe Lusia Ski Area
HAPPYCHEESE IN LOVE

     

Lunedì 15 Febbraio
Monday 15th February 

16 11.00 – 13.00
Rifugio Tobia’ del Giagher 
Alba di Canazei - Ciampac Ski Area

   

Martedì 16 Febbraio
Tuesday 16th February

17 11.00 – 13.00
Rifugio Salei
Passo Sella - Col Rodella Ski Area

   

Mercoledì 17 Febbraio
Wednesday 17th February

18 11.00 – 13.00
Rifugio Baita Cuz
Pozza di Fassa - Buffaure Ski Area

   

19 17.00
Bollicine al Tramonto
San Pellegrino Ski Area – Seggiovia Gigante
Chalet Cima Uomo
Ritrovo c/o Seggiovia Gigante, risalita e aperitivo a 
2483 mt / Italian style aperitivo with local products 
at 2483 mt. 
Su prenotazione / Reservation required - Tel. +39 0462 
573369.

  

Giovedì 18 Febbraio
Thursday 18th February

20 11.00 – 13.00
Baita Checco
Vigo di Fassa - Ciampedie Ski Area

   

21 17.00 – 19.00
Museo Ladino di Fassa
Vigo di Fassa – Loc. San Giovanni
Aperitivo con visita guidata al museo e laboratorio per 
bambini.
HappyCheese aperitif with guided tour and kids lab 
Prenotazione consigliata / reservation recommanded
Tel +39 0462 760182

   

22 19.00 – 22.00
Pizzeria Ristorante La Grotta
Vigo di Fassa, Streda de Masc Ren 1
HappyCheese Pizza & Ferrari Trentodoc

  

Venerdì 19 Febbraio
Friday 19th February

23 11.00 – 13.00
Rifugio Ciampolin
Canazei - Belvedere Ski Area

     
24 Dalle / from 19.00
Pizzeria Ristorante Le Giare 
Pozza di Fassa, Piaza del Malghèr 20
HAPPYCHEESE & PIZZA GOURMET 

  
Ore 17.30 – Laboratorio sulla pizza a lievito madre con 
Renato Bosco. Prenotazioni, tel. +39 0462 609670.

Sabato 20 febbraio
Saturday 20th February

25 11.00 – 13.00
Baita Paradiso - San Pellegrino Ski Area 
Speciale Show Pizza Gourmet con il pluripremiato chef 
Renato Bosco / Gourmet Pizza Cooking Show with Re-
nato Bosco

   

Ski, relax and taste on the Dolomites

HAPPY CHEESE ON THE SNOW

HappyCheese on the snow - Val di Fassa, 13-20 febbraio / 13th – 20th February
Scopri la tua vacanza gourmet sulle nevi della Val di Fassa / Your gourmet holiday in Val di Fassa - www.fassa.com



SAN MARTINO DI CASTROZZA

Formaggi /Cheeses  

Primiero fresco e stagionato di malga, Fontal, Trentingrana DOP, Puzzone di Moena DOP, Tosèla di Pri-
miero - Caseificio di Primiero

Vini trentini / Trentino wines  

Teroldego Rotaliano, Marzemino, Müller Thurgau, Nosiola e Trentodoc di aziende socie del Consorzio 
Vini del Trentino 

Birra artigianale locale / local craft beer  

Alta Vienna e Staiòn – Birrificio BioNoc’

Mele / Apples    

Le gustose mele e i succhi di mela La Trentina / La Trentina apples and apple juice

Formaggi /Cheeses  

Formae Val di Fiemme, Fontal, Puzzone di Moena DOP, Trentingrana DOP – Caseificio Val di Fiemme
Puzzone di Moena DOP – Caseificio di Predazzo e Moena

Vini /Wines  
Trentodoc - Zanotelli e Opera, Müller Thurgau & co. - Villa Corniole  

Birra di Fiemme  
Birra artigianale locale / local craft beer

Mele / Apples    

Le gustose mele e i succhi di mela La Trentina / La Trentina apples and apple juice 

Concerto “Dolomiti Ski Jazz” / Jazz live music  

Mercoledì 3, 24 febbraio e 2 marzo
Wednesday 3rd, 24th February 
and 2nd March

1  11.00/ 13.00
Rifugio Tognola
Alpe Tognola
3, 24 /02
Speciale Pizza Gourmet con il pizzaiolo-chef Denis 
Lovatel (Pizzeria “Da Ezio”)
Gourmet Pizza Cooking Show with the pizza chef De-
nis Lovatel (Pizzeria “Da Ezio”)

    

2  17.30/18.30
Chalet Prà delle Nasse – Ristorante da Anita
San Martino di Castrozza, via Cavalazza 24 

   
3  18.00/20.00

La mia Enoteca 
San Martino di Castrozza, 
piazzetta La Crodaroi 3  

 
4  18.30/22.30

Pizzeria Sass Maor 
San Martino di Castrozza, 
via Passo Rolle, 30

   

5  Pizzeria Hotel Stalon
San Martino di Castrozza, 
via Pez Gaiard 21

   

Venerdì 11 marzo
Friday  11th March

8  11.00 – 13.00
Rifugio Paion
Alpe Cermis 

   

9  18.30 – 22.00
HAPPYCHEESE APERITAIT
Ristorante Costa Salici
Cavalese, via Costa Salici 10
Apericena con i formaggi di Fiemme e i vini di Villa Cor-
niole. 
€ 14 (un calice di vino incluso)
Aperitif-dinner with Fiemme cheeses, local products 
and Villa Corniole wines.
€ 14 per person (glass of wine included)

 

Tre appuntamenti classic ed uno speciale per festeggiare 
il Carnevale con gusto.
Three classic dates plus a special one to celebrate the Mardi Gras.

VAL DI FIEMME

Quando il gusto incontra la musica… ecco gli appuntamenti 
di HappyCheese sulle note di Dolomiti Ski Jazz 
Taste and music... HappyCheese flavours and Dolomiti Ski Jazz notes

Sabato 12 Marzo
Saturday 12th March

10  11.00 – 13.00
Baita Ciamp de le Strie
Alpe Lusia – Bellamonte

 
Ty Le Blanc & Band

    

11  18.00- 20.00
Winebar Hotel Ancora
Predazzo, via IX Novembre 1

  

Sabato 19 Marzo
Saturday 19th March

12  11.00 – 13.00 
Baita Passo Feudo
Ski Center Latemar

 
Gisella Ferrarin Quartet

   

13  16.00 
Museo Geologico delle Dolomiti 
Predazzo, Piazza SS. Filippo e Giacomo 1
Laboratorio per famiglie “Paesaggi astratti e sonori” e 
gustosa merenda con i prodotti locali
Family lab (for kids and parents) and tasty snack with 
local products
€ 7 a bambino / per child
€ 10 per un bambino e un genitore, € 16 per 1 genitore e 
due bambini; € 3,50 per ogni bambino aggiunto
€ 10 per 1 parent + 1 child, € 16 per 1 parent + 2 chil-
dren; € 3,50 extra kid
Prenotazione consigliata / reservation recommended: 
+ 39 0462 500366

   

Martedì 9 Febbraio
Thusday 9th February 

HAPPYCHEESE SKI&TASTE SAFARI 
I formaggi di malga di Primiero da gustare, sci ai piedi, 
lungo il Carosello delle Malghe abbinati ai migliori vini 
Trentini e le mele La Trentina per festeggiare il Carnevale 
con un tocco vintage
Summer alpine cheeses of Primiero dairies and Tren-
tino wines and apples to taste on the skis: along the 
“Carosello delle Malghe” beetween Tognola and Ces 
ski areas to celebrate the Mardi Gras.

6  11.00 - 13.30
In pista lungo il Carosello delle malghe  
On the slopes along the “Carosello delle malghe”

Rifugio Tognola 
Trentingrana di malga DOP & Trentodoc
Pizza Gourmet by Denis Lovatel (Pizzeria Da Ezio)

   

Malga Ces
Puzzone di Moena di malga DOP & 
Teroldego Rotaliano

  

Malga Valcigolera
Primiero di Malga 
& Trentodoc

  

7  17.00 – 19.00
San Martino di Castrozza
HAPPYCHEESE IN MASCHERA! 
Il gusto del Carnevale aspettando
il tradizionale falò de La Vècia: aperitivo in piazza in 
puro stile trentino, la fiaccolata ed esibizioni dei mae- 
stri di sci dalla pista Colverde fino in centro paese, 
musica e allegria.
Dalle 16.30 attività per bambini c/o Pizzetta La Cro-
daroi

HAPPYCHEESE MARDI GRAS!
Party in San Martino di Castrozza village centre beetwe-
en tradition and taste. The torchlight ski instructors 
procession, the bonfire, music and a Trentino aperitif.
From 4.30 p.m. kids’ corner (Piazzetta La Crodaroi)


