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BOLLICINE

PALLADIANE

Sulla terrazza della Basilica a Vicenza, degustazione

dinove etichette tra le pili interessanti del Paese

scelte dallassociazione che fa capo a Franco M. Ricci

AntumnmLorenm |

Adli:ﬁntlﬁl campioni. Di quelh
conosciuti e blasonati e altri,
meno famaﬂ, ma sicuramen-
te di grande interesse. Li ha
scelti la Fondazione italiana
SQmmeher, che ha organizza-
to una degustazione di bollici-
ne sulla terrazza della Basili-
ca che ha battezzato, per re-
stare in tema, “Effervescenze

palladiane”. Ecco la lista del-
le etichette in degustazione:
Ca’ del Bosco, Cuveé Anna-
maria Clementi 2005; Giulio
Ferrari riserva del fﬂﬂd&tﬂl‘ﬁ
2004; Vittorio Moretti
2008, Bellavista; Methius ri-
serva 2008 Tl'ﬂllt{'.l doc brut,
Dorigati; Madame Martis ri-
serva 2005 Trento doc, Maso
Martis; Cabochon 2009
Franciacorta brut, Monte
Rossa; Extreme 2011 exira
brut doe, Cavé du vin blanc
de Morgex et de la Salle; Du-
bl 2011, F&udl di San Grego-
rio; Rose brut 2011, Terrazze
sull’Etna.

A fare gli onori di casaper la
Federamnne che fa capo a
Franco Maria Ricci cerano
Raul D’Alessandro, vicenti-
no e presidente rﬁgmnale e
un’altra vicentina assai cono-
sciuta, Mariucia Pelosato,
sommelier di grande espe-

Una degustazmne raffinata battez:z:ata “Eﬁervesr:anze palladiane

nell’;

rienza.

Fra le altre presenti, hanno
brillato i vini di due Cantine
del Sud: le bollicine dei Feu-
di di San Gregorio e quelle di
Terrazze dell’Etna. « Il Dubl -
spiega Francesca Oliviero
che ¢ brand manager
azienda di cui il friulano

Pierpaolo Sirch & ammini-

stratore de]egam si, ma si

sporca le mani con la terra e
in Cantina - € prodottoin 120
mila buttiglie_ 60% di Falan-
ghina, 30% di Aglianico e

30% di Greco. Quest'ultimo
ha piu successo perché ha

RaulDAlessandro

maggiore incisivita, fornita
da un terreno ricco di zolfo e
potassio”. Le bollicine del
Greco non sono prodotte tut-

ti gli anni e restano 24 mesi

sul lieviti. L'autorevole “Bi-
benda”, curata da Ricei, lo ha

premiato come miglior spu-

mante italiano. I Feudi si
estendono per 250 ettari in
provincia di Avellino.

A proposito disud, dasegna-
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lare anche il pinot nero di

“Terrazze dell’Etna’”, azienda

natanel 2008 grazie al paler-
mitano Nino Bevilacqua che
ha recuperato 36 ettari da40
proprietari. Le bollicine me-
todo classico - come spiega
Gloria Fossati, compagna di
Bevilacqua - sono costituite
al 90% da.pinﬁt nero e 10%
da Nerello Mascalese. A Vi-
cenza e stato presentato il ro-
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Gluna FDSSEitI (Terrazze Etna)

s¢ 2011, ma esiste anche il
bianco: in tutto sono 30mila
bottiglie su una produzione
complessivadi 120 mila. Il se-
greto del vino, dalla freschez-
za agrumata, oltre alla mine-
ralita dei terreni lavici sta nel
clima, soggetto a un'escursio-
ne termica che va da 18 a 30

gradi. “Bibenda” ha premiato

| le. “Terrazze dell’Eitna” come

miglior vino rosato d’Italia. e



